


Une  utilisation intuitive
permet d'obtenir des
résultats exceptionnels.

Pour nous, il ne s'agit pas seulement de la facilité
d'utilisation grace a la commande intuitive par
écran tactile ou de la vitesse impressionnante.

Chez nous, vous n'obtenez pas seulement un
appareil. Vous obtenez des solutions et des
accessoires coordonnés. Découvrez-en plus sur

Atollspeed et nos produits sur les pages suivantes !

® Rapidité
Nos fours a grande vitesse reduisent
considérablement les temps de
préparation. Les Snacks sont prétes
jusqu'a 20 fois plus rapidement sans
compromettre la qualité. Cela permet non

seulement de gagner du temps, mais

aussi d'augmenter le volume des ventes.

O\/ Qualité

Obtenez des résultats parfaits pour tous
vos snacks : croustillant, coloration
uniforme tout en conservant le coté
juteux a l'intérieur. Grace a la technologie
convection et du micro-ondes, la qualité

reste des snacks reste de grande qualite.

Multi-usage

Nos fours conviennent a la préparation de
nombreux plats differents — de la pizza
en passant par les Snacks aux burgers
jusquaux muffins. lls constituent Ia
solution idéale pour les entreprises qui
ont besoin d'une technologie de cuisson

flexible et puissante.




Bienvenue dans le nouveau Snack Guide
d'Atollspeed — votre partenaire pour des solutions de
collations rapides et de qualité. Nos fours a grande
vitesse combinent une technologie de pointe avec
une efficacité maximale pour révolutionner vos
opeérations.

Ce guide vous montre comment creer des collations
parfaites avec nos appareils et offre également de
linspiration pour de nouvelles recettes et des idees
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MONDE

Asll

AS300H easy black

113

@ Valeurs de connexion faibles
@ Controle en réseau

@ Faible encombrement

“ D E

Dimensions intérieures

LxPxH(mm) - 317 x 311 x 170
Dimensions extérieures
LxPxH(mm) =+ 445 x 687 x 570

Valeurs de connexion-..220-230V / 50Hz / 1Ph/Pe
Charge connectée (kW) ocovvivcsisinniineninns 2,7
Charge connectée (A) =+ seresimmimmninnnninnnnne C16
Poids (Kg) s-ereeemsemmmiensinnimmminsnnsnsssmsannsnssssinens 63

Alall

AS300H plus
AS300HB plus

L£

@ Conception de la ligne noire
@ Faible encombrement

@ Base du dispositif de filtre & air

®h 'R E

Dimensions intérieures
L X P X H(MM) scnrermunnersassssassases

Dimensions extérieures
LxPxH(mm) =eanee 445 x 687 x 570

Valeurs de connexion...220-230V / 50Hz / 1Ph/Pe
Charge connectée (KW) --osovvvvssisssisssassianss. 3.3
Charge connectée (A) ++==-ssssmmssnsssnsasseassnnes C16
Poids (Kg) sssssssussissssssnnsarsansassssassasssnnssannsnnans . 69

317 x 311 x 170
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@ Empilable
@ Filtres montés a l'arriére

@ Peut étre combiné de maniére variable

oo e R

Dimensions intérieures

LXP XH (MM) ceeeremreessnrssennanns 335 x 320 x 170
Dimensions extérieures

LxPxH(mm) seeesnmmmmmnmen wennee 600 x 700 x 435
Valeurs de connexion---220-230V [ 50Hz / 1Ph/Pe
Charge connectée (KW) «uirsrmismsnninninssaninnse b
Charge connectée (A) =sssssssseiininieennaans s G106
Poids (kg) -ieereermmmmssnmmieiiinnnines Ty PR el LTS
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Dimensions-in_térieuré's ' %
LxPxH(mm) . =

Dimensions extérieures -~ -
L X P X H (mm, CLLELEEE T P I'ﬁ.-ll m ?m ‘”_m

Valeurs de cannexlon---sﬁMUﬂV LSOI:IMNJ

Charge connectée (kW) ase 1.9
Charge connectée (A) -------m.a---.,.:-,
POIdS (KE) séwivivammassepsivintstnsnbiamaiouis Siecamas:
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CONCEPTION

v Faible encombrement

¥ Poignée de porte ergonomique

v Fabrication de haute fiabilite et
qualitative

v Disponible en deux tailles :

AS300 et AS400

SERVICE

v Utilisation simple et rapide via un
écran tactile couleur de 7"

v 144 emplacements programmes
disponibles

v 24 Programmes favoris pour une
sélection rapide

v Port Connexion USB transfert et

sauvegarde des programmes intuitif
¥ Préparation pour une connexion réseau

FILTRE CATALYTIQUE

v Aucun systéme d'aspiration requis

v Sans entretien auto nettoyant
v Aucun impact sur la qualité
gustative des produits

ENERGIE

¥ S’integre dans tous les magasins grace a
son raccordement en 230 V (sauf AS400H)

v Une Chauffe trés économe et une mise
en chauffe ultra rapide

v Faible rayonnement de chaleur grace a
son Isolation haute performance

v Combinaison Chaleur convection et micro-
onde Optimum

Y
«CONVECTION» TECHNOLOGIQUE

v Des résultats de snacking et de cuisson
parfaits

v Réglage individuel des sources de
chaleurs (convection et Micro-onde)

v Résultats ultra rapides et cuisson parfaite

v Coloration croustillant et chauffe a coeur
Homogeénes

NETTOYAGE

v Nettoyage facile et rapide de la qui préserve
I'hygiene de la chambre de cuisson

v Sans entretien

v Ecran Tactile en verre

v Mode de refroidissement

b BIEN D'AUTRES
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DOCUMENTS

Instructions de nettoyage

Accessoires d'entretien
Fiche de données de sécurité AS-Cleaner
Fiche de donnéees de séecurité AS-Protector
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Grace a notre experience, nous pouvons vous proposer un appareil adapté aux besoins du secteur du snacking, des
conseils avisés en matiére de snacking et les accessoires optimaux pour la préparation de vos snacks. Cette interaction

garantit toujours une chose : les meilleurs résultats.

Pour un apergu complet des accessoires d'origine, visitez notre site Web ou scannez ce code :

Cuillere a collation

Convient a tous les modéles.

Avec son revétement, son bord parfait et son faible poids, la
cuillere a collation est votre troisieme main. Que ce soit pour
charger ou decharger [‘Atollspeed : son utilisation est

extrémement simple et litteralement facile.

Un effet secondaire positif pour les endroits ou l'espace est
limité : la pelle peut étre placée sous I'appareil sans probleme.

Hotspot Edition Noire

Disponible pour :
Série AS300H, série AS300T et série AS400H

Le hotspot est placé directement sur le support de disque et
reste dans I'appareil. Selon la collation que vous proposez, vous
pouvez utiliser le coté lisse ou nervure.

Pour les amateurs de motifs de grillades : si vous placez la
collation dans le tapis de cuisson en PTFE sur le cote nervure,

vous obtiendrez également le motif de grillades populaire.

‘.__;‘)\\\!lt\\\!ll'lI'l‘IIIl'l

Tapis de cuisson en PTFE
avec bord

Convient a tous les modeles.

Le polyvalent. Ton meilleur ami. Le polyvalent. Nous avons
maintenant beaucoup de vocabulaire pour le tapis de cuisson en
PTFE car il nous accompagne tout au long de la journée.

Si vous utilisez le tapis, l'intérieur reste propre et les miettes, la
graisse et autres choses restent dans le tapis. Le produit passe au
lave-vaisselle, est léger, flexible et dimensionnellement stable. En
combinaison avec la boule a snack, une équipe de réve.
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Nous recommandons nos poéles croustillantes pour la préparation de plats a base de viande, de poisson, de légumes,
de produits 8 base de pommes de terre et d'ceufs. En combinaison avec les poignées disponibles séparément (en
plastique ou en meétal), nous parlons d'une solution modulaire compléte qui vous permettra de traverser la vie

quotidienne en toute confiance.

Moules carrés, lisses et striés, empiles. Les pattes d'empilage, qui empéchent le coincement, sont clairement visibles.

1

2 Poignée en métal sur poéle carrée et lisse. Ajustement parfait et confort inclus.

3 Moule carre a fond nervure. ldeal pour les legumes grilles et les produits a base de pommes de terre. & &
4  Poéle croustillante en version ronde sur le dessous de verre en silicone Atollspeed. 2
5 Plat croustillant rond avec poignée en plastique. =
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Utiliser correctement la technologie Atollspeed
necessite de comprendre son fonctionnement.
Par conséquent, faites toujours attention a la
structure suivante lorsqu'il s'agit des normes
d'occupation de vos produits :

lingrédient : insensible a la chaleur

Les produits insensibles a la chaleur
et contenant peu d'eau doivent étre
placés en haut.

| Ingrédient : pour réchauffer

|.| La garniture de viande, de poisson,
de volaille ou de legumes qui doit étre
| réchauffée est également placée sur
| le dessus du snack.

ngrédient : croquant et frais

Les salades ou garnitures qui doivent
rester fraiches et croustillantes sont
placées sous la garniture de viande,
de poisson, de volaille ou de
legumes.

Bien entendu, le temps de cuisson dépend
egalement du volume du snack, du point de
cuisson correct dans la préparation ou du
produit cuisiné et bien plus encore. Nous
serons bien sOr heureux de vous aider dans ce
domaine et dans le choix des accessoires
appropriés - c'est la seule maniére d'obtenir les
meilleurs résultats.
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Le contenu de notre Guide des En-cas a été congu par le chef allemand Sascha Wenderoth. Formé aupres du
grand chef allemand Alfons Schuhbeck, il dirige son entreprise en Allemagne, en Autriche, en Suisse, au
Luxembourg et au Liechtenstein depuis 2017. Il travaille dans la restauration et le conseil aux utilisateurs
depuis prés de 30 ans.

Avec SNACKSPERTS, il s'ouvre désormais au marcheé ameéricain grace a sa collaboration avec Revent Inc. et
Atollspeed. Il développe des concepts et solutions alimentaires innovants, contemporains et personnalisés,
ainsi que des ateliers spécifiques aux collaborateurs de l'entreprise.

Il travaille avec les appareils Atollspeed depuis 13 ans maintenant et est désormais egalement a votre
disposition avec sa vaste SNACKSPERTISE.
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SWACKSPERTS.COM ) & ‘J
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RECHERCHE /"

Produits de boulangerie
(B Bretzel (B2} Croissant

BB8) Croissants salés (B8 Muffin

P8} Gaufre U8 Gateau de lave
Collations

P1  Griller P3 Sandwich chaud

P5 Burger P7 Wraps au chaud

P8 Sandwichs / Ciabatta P9  Pain cuit au four
Snacks pour midi

fP2) Pomme de terre au four (P38 Strudel épice

(P4} Hot-Dog (P8 Plat poélé

PB7) Kaiserschmarrn (P0) Amuse-gueule
Viande et poisson

(P1) Schnitzel 'P2) Boulette de viande

'P3) Saucisse Bratwurst (PS5} Poisson frit

[P7) Leberkase en tranches (PO Batonnets de poulet
Suppléments

P1) Pommes Frites (TK) 'P2) Quartiers de pommes de terre (TK)
[P3) Rostis (TK) (P4} Spaetzle au fromage
IP5) Nachos (BB} Légumes grillés
Pizza & Cie

P1 Pizza (TK) (P8 Tranche de pizza précuite
(PS5 Tarte flambée (P8 Quiche

[PT) Baguette a I'ail (P8 Pinsa (TK)
Petit-déejeuner

BB Oeuf au plat B3 Oeufs brouillés de 2 ceufs
B8 Omelette de 3 ceufs BB8) Petit déjeuner du fermier
BB8) Bacon pour le petit déjeuner B8 Ccréepes

Les programmes sont disponibles sur une clé USB et peuvent étre demandeés auprés des partenaires commerciaux respectifs. Tous
les programmes doivent &tre considérés comme des lignes directrices, qui peuvent varier en fonction des différentes tailles de
produits, des poids et des quantités de remplissage ! Il s'agit de parameétres de base fournis a titre de recommandation, qui peuvent
nécessiter des ajustements précis en fonction du produit.




y
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PRODUITS DE BOULANGERIE

v¢ Bretzel

Stockage: Cuit a l'etalage
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1
(O Temps (min/sec.) 00:15
- I Température (°C) 260
%' Ar (%) 100

55 Micro-ondes (%) 0

+r Croissant

Stockage: Cuit a I'étalage
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1
'@) Temps (min./sec.) 00:15
I Température (°C) 260

Air (%) 80

+

$5  Micro-ondes (%) 100

v¢ Croissant salé

Stockage:  Réfrigéré au comptoir snack
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1
) Temps (min./sec.) 00:35

i Température (°C) 260

%5 Micro-ondes (%) 100
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PRODUITS DE BOULANGERIE

v Muffin

Stockage: Cuit a l'etalage
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1
(O Temps (min./sec.) 00:15

§ Température (°C) 260

$$§ Micro-ondes (%) 100

vr Gaufre

Stockage: Cuit a l'etalage
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1
Temps (min./sec.) 00:35
Température (°C) 270
Air (%) 100

Micro-ondes (%) 40

vr Gateau de lave

Stockage: Cuit a I'étalage
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1
GJ Temps (min./sec.) 00:30
k Température (°C) 260

Air (%) 10

$ Micro-ondes (%) 100




Astuce n°1 : Pour les boulangers parmi vous : vendez vos produits de boulangerie !

Cela semble dréle, mais c'est absolument sérieux. Avec I'Atollspeed et quelques
idées créatives et cool, vous pouvez transformer votre pain en quelque chose
d'incomparable. Car ton pain n'est que ton pain !

Les pains gratinés ou les concepts entiers autour de sandwichs fourrés et cuits au
four ne sont pas seulement a la mode, mais constituent également un véritable
changement de donne en termes de colt des marchandises et de marge de
contribution.




COLLATIONS

62
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COLLATIONS

Y Croque-monsieur

Stockage: Préparé au réfrigérateur
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1 2 3

Temps (min./sec.) 00:45 00:15

®©
| Température (°C) 260 270
&

Air (%) 80 100

$§  Micro-ondes (%) 100 0

+ Sandwich chaud

Stockage: Prét au comptoir snack
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1 2 3

Temps (min./sec.) 00:40

Température (°C) 260

®|—=|0

Air (%) 40

o
—
—

Micro-ondes (%) 100

% Burger

Stockage:  Prét au comptoir snack
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1 2 3

(0 Temps (min/sec)) 01:10

I Tempeérature (°C) 260

@ Air (%) 10

% Micro-ondes (%) 100
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COLLATIONS

Y Wraps au chaud

Stockage: Prét au comptoir snack
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1 2 3

Temps (min./sec.) 00:50

©)
§ Température (°C) 260
&

Air (%) 80

$$§ Micro-ondes (%) 100

Stockage: Prét au comptoir snack
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1 2 3
(U Temps (minJ/sec.) 00:40  00:10
E Température (*C) 260 270
@& Air (%) 100 100
99

Micro-ondes (%) 100 0

v Pain cuit au four

Stockage: Préparé au comptoir snack
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1 2 3

Temps (min./sec.) 00:50

Température (°C) 270

B|=|0O

Air (%) 100

e
P
Pt

Micro-ondes (%) 80




L'utilisation de fours a grande vitesse offre de nombreux avantages pour une large
gamme d'applications. Prenons I'exemple d'une boulangerie : au lieu de conserver
les aliments dans un comptoir chaud, ils peuvent étre produits de maniere
centralisée puis fraichement régénérés de maniére décentralisée, directement dans
la succursale. Cela conduit non seulement a une meilleure qualité des aliments,
mais également a une prolongation significative de leur durée de conservation.

Grace au temps de préparation rapide dans les fours, les plats peuvent étre servis
en un rien de temps. Cela augmente l'efficacité du processus de cuisine et garantit
une qualité de nourriture fraiche et préparée sur commande. C'est ainsi que vous
créez des fans.







Stockage: Préparé au réfrigérateur
Accessoires: Poéle croustillante a rainures carrées

Etape 1
@ Temps (min./sec.) 02:25

I Température (°C) 270

$§  Micro-ondes (%) 100

¥ Strudel épicé

Stockage: Prét au refroidissement
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1
@ Temps (min./sec.) 00:45
_ I Température (°C) 260
g’ Alr (%) 80

$5  Micro-ondes (%) 100

¥ Hot-Dog

Stockage:  Prét au comptoir snack
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1
(0 Temps (min./sec.) 00:45

I Tempeérature (°C) 260

% Micro-ondes (%) 100
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SNAGKS POUR MiDI

J Plat poélé

Stockage: Préparé au réfrigérateur
Accessoires: Poéle a chips ronde ou carrée lisse

Etape 1
(O Temps (min./sec.) 02:15

Température (°C) 270

Air (%) 20

Micro-ondes (%) 100

Stockage: Pate conservée au froid
Accessoires: Poéle a chips carree lisse

Etape 1
@ Temps (min./sec.) 01:30

§ Température (°C) 280

% Micro-ondes (%) 100

Yr Amuse-gueule

Stockage: Prét au refroidissement
Accessoires: Poéle a chips carrée lisse

Etape 1
Temps (min./sec.) 01:30
Température (°C) 270
Air (%) 100

Micro-ondes (%) 100




Selon le National Hot Dog and Sausage Council (il existe vraiment un conseil), les
adultes ne devraient pas mettre de ketchup sur leurs hot dogs. La facon
traditionnelle de deguster un hot-dog est d'y ajouter de la moutarde, des oignons,
de la salade de chou, des cornichons, des tomates et des poivrons. Le ketchup est
plutot destine aux enfants, selon l'etiquette du hot-dog !

Nous disons : tout ce qui a bon godt est permis. Mais vous pouvez également
essayer la mayonnaise Sriracha, la sauce moutarde au miel ou la sauce barbecue
au bacon.







Page 27 | Guide des collations Atollspeed | G4 | Viande et poisson

VIANDE ET POISSON

¥¢ Schnitzel

Stockage:  Prét au refroidissement
Accessoires: Poéle a chips carrée lisse

Etape 1 2 3

Temps (min/sec.) 01:20  00:10

®©
I Température (°C) 270 270
&

Air (%) 100 100

$§  Micro-ondes (%) 100 0

vr Boulette de viande

Stockage: Prét au refroidissement
Accessoires: Poéle a chips ronde ou carrée lisse

Etape 1 2 3

Temps (min./sec.) 01:20

Température (°C) 270

®|—=|0

Air (%) 100

o
—
—

Micro-ondes (%) 100

Y Saucisse grillée

Stockage:  Glacé
Accessoires: Poéle a chips carrée lisse

Etape 1 2 3
(O Temps (min/sec.) 01:20  00:45
I Tempeérature (°C) 270 270
@ Air (%) 100 100

—
—
—

Micro-ondes (%) 100 0
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VIANDE ET POISSON

. + Poisson frit

Stockage: Prét au refroidissement
Accessoires: Poéle a chips ronde ou carrée lisse

Etape 1 2 3

Temps (min./sec.) 00:55

©)
§ Température (°C) 270
&

Air (%) 100

$$§ Micro-ondes (%) 100

v Leberkase en tranches

Stockage: Préparé au réfrigerateur
Accessoires: Poéle a chips carrée lisse

Etape 1 2

[#5]

Temps (min./sec.) 01:05

®©
§ Température (°C) 270
@

Air (%) 100

% Micro-ondes (%) 100

Y Batonnets de poulet

Stockage: prét au refroidissement
Accessoires: Poéle a chips ronde ou carrée lisse

Etape 1 2 3

Temps (min./sec.) 00:50 00:40

Température (°C) 270 280

B|=|0O

Air (%) 100 100

e
P
Pt

Micro-ondes (%) 100 0




-
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¥ Pommes Frites (TK)

Stockage:  fini, congelé
Accessoires: Poéle croustillante a rainures carrées

Etape 1

@ Temps (min./sec.) 00:30
Température (°C) 270
Air (%) 100

Micro-ondes (%) 0

Y Quartiers de pommes
de terre (TK)

Stockage:  fini, congelé
Accessoires: Poéle croustillante a rainures carrées

Etape 1 2 3
(O Temps (min/sec.) 00:30  01:30

Température (*C) 270 280

Air (%) 100 100

Micro-ondes (%) 0 100

% Réstis (TK)

Stockage:  fini, congelé
Accessoires: Poéle a chips carrée lisse

Etape 1
Temps (min./sec.) 00:30
Température (°C) 270
Alr (%) 100

Micro-ondes (%) 0

- o,
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SUPPLEMENTS

Stockage: Préparé au réfrigérateur
Accessoires: Poéle croustillante ronde ou carrée

Etape 1
Temps (min./sec.) 01:50
Température (°C) 260
Air (%) 10

Micro-ondes (%) 100

¥ Nachos

Stockage: Préparé sec et refroidi
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1
@ Temps (min./sec.) 00:25

§ Température (°C) 270

$%§  Micro-ondes (%) 0

Stockage: Préparé au réfrigérateur
Accessoires: Poéle croustillante a rainures carrées

Etape 1
GJ Temps (min./sec.) 00:45
k Température (°C) 270

Ar (%) 100

$ Micro-ondes (%) 100




Pour les produits réfrigérés du secteur
production d'environ 30 a 90 second : S
consistance et du volume du prodwt. es prograrnmes pour les produits réfrigeres
peuvent étre traités en une seule étape.

L4
Pour les produits surgelés, le temps de production est compris entre 2 minutes 30
secondes et 5 minutes, selon le produit.

e de congélation approprié pour les

Attention : sélectionnez toujours-le pr

que le liquide
gélation est
de I'étape

est lié au produit, I'étape de dé
ans et sur Ie produit. Le non-respe
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PiZZA & CIE

¥ Pizza (TK)

Stockage: Fini et congelé
Accessoires: Hotspot édition noire

Etape 1 2 3

Temps (min/sec.) 00:30  01:40 00:40

®©
I Température (°C) 270 270 280
&

Air (%) 100 80 90

5§ Micro-ondes (%) 0 100 0

Stockage: Cuit a l'étalage
Accessoires: Tapis de cuisson en PTFE avec bord

Etape 1 2 3
(O Temps (min/sec.) 00:40  00:10
I Température (°C) 270 270
@ Air (%) 80 100

o
—
—

Micro-ondes (%) 100 0

Y Tarte flambée (TK)

Stockage:  Fini et congelé
Accessoires: Hotspot édition noire

Etape 1 2 3
@ Temps (min./sec.) 00:20 00:30 01:30
{ Température (°C) 280 280 280
@ Air (%) 100 80 80

—
—
—

Micro-ondes (%) 0 100 0

























