


Intuitive Bedienung trifft
herausragende Ergebnisse.

Es sind bei uns nicht nur die einfache Bedienung
durch die intuitive Touchscreen-Steuerung oder
die beeindruckende Geschwindigkeit.

Bei uns bekommst du nicht nur ein Geréat. Du
bekommst Losungen und Experten. Lerne uns auf

den folgenden Seiten besser kennen!

@ Schnelligkeit

Unsere Highspeed-Ofen reduzieren die
Zubereitungszeiten um ein Vielfaches.
Snacks sind bis zu 20 Mal schneller fertig,
ohne Kompromisse bei der Qualitat. Dies
spart nicht nur Zeit, sondern steigert auch
den Umsatz.

O\/ Qualitit

Erziele perfekte Ergebnisse bei jedem
Snack — knusprig, gleichmaRig gebraunt
und saftig im Inneren. Dank der Impinge-
ment- und Mikrowellentechnologie bleibt

die Qualitat stets auf héchstem Niveau.

Vielseitigkeit

(D

Unsere Ofen eignen sich fir die
Zubereitung vieler Speisen — von Pizza
bis Geback, von Burger bis Muffin. Sie
sind die ideale Loésung fir Betriebe, die
eine flexible und leistungsféhige Kichen-

technologie bendtigen.



Atollspeed — dein Partner fiir schnelle, hoct
Snacklésungen. Unsere Highspeed-Ofen
kombinieren modernste Technologie mit maximaler
Effizienz, um deinen Betrieb zu revolutionieren.

Dieser Guide zeigt dir, wie du mit unseren Geraten
perfekte Snacks kreierst und bietet zugleich
Inspiration flir neue Rezepte und Ideen zur
Prozessoptimierung. Lass dich von den
ichkeiten unserer Losungen begeistern!
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AS300H easy black

DER
STEIGER

@ niedrige Anschlusswerte
@ vernetzbare Steuerung

@ ceringe Stellfliche

InnenmaBe BX T x H(mm) «eee 317 x 311 x 170
AuBenmaRBe B x T x H (mm) +-.-- 445 x 687 x 570
Anschlusswerte ... 220-230V /50Hz/ 1Ph/Pe
Anschlussleistung (KW) «cocciiniciaiiiniiinanacas 277
Anschlussleistung (A) «oorrcneinisiisnscens C16
Gewicht (Kg) ssrsmsrrmsmimmsmmmmmnmmmmssinssnmens 63

AS300H plus
AS300HB plus

DER
SELLER

@ Black Line Design
@ oeringe Stellfiiche

@ Luftfilter Gerateboden

InnenmaBe B xT xH (mm) ... 317 x 311 x 170
AuBenmaBe B xT x H (mm) «::-- 445 x 687 x 570
Anschlusswerte -..... 220-230V /[ 50Hz / 1Ph/Pe
Anschlussleistung (KW) «creceeemenmiaiiianinnes 3,3
Anschlussleistung (A) «--cemmeniiniiininnnnnes. C16
GaWIChE (D) ssssinesiinisesesssnesisietioss v nammarssasain O
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3
BARE

@ stapelbar , N ) groRe Bat?:!ckaar'ﬂI'r'«E\:i'«.-m.::.L

e lu.... - m

m--t-'

@ riickseitig angebrachte Filter @ zwei Magnatmns* :

h'd‘l

@ variabel kombinierbar [ X 400\»’“An'&h1ﬁ¥‘;s N -?- '

“ B E

InnenmaBe B x T x H (mm) xee 335 x 320 x 170 : X

AuBenmaBe B x T x H (mm) .- 600 x 700 x 435 AuBenmaRe Bx T x H (mm) srene 583-=x 30 x5
Anschlusswerte ... 220-230V / 50Hz / 1Ph/Pe Anschlusswerte e 38[]-400\” M !P
Ansch|u55|eistung (kW) ............ e R R 3‘3 Anschluss]mstung (kW} srnas m-::w@
Anschlussleistung (A) ------- Gunden T « C16 Anschlussleistung (A) se.eeemmnsssines D_ogemz‘i’ —
GoWIChE (KQ) st meriiiietitrbatimses il 69 Gewicht (Kg) seseeseeees .............L..m..-.-m....?;g“g" ...g.;_,_'
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DESIGN

v Robuste und langlebige Bauweise
v Geringe Stellflaiche
v In zwei GréRen verfligbar:
AS300 & AS400
v Ergonomischer Turgriff
v H-Modelle auch in “Black Edition”

BEDIENUNG

v Einfache und schnelle Bedienung (ber
7" Zoll Farb-Touchscreen

v 144 Programmpléatze verfiigbar

v 24 Favoriten zur einfachen Anwahl

v USB-Anschluss zum einfachen
Datentransfer

v Vernetzung vorbereitet

KATALYTISCHER FILTER

v Kein Abluftsystem notwendig

v Wartungsfrei und selbstreinigend

v Keine Geruchs- und Geschmacks-
Ubertragung von Produkten

«.UND

=
i

ZN

ENERGIE

¥ Durch 230 V Anschluss leicht
integrierbar (aulRer AS400H)

v Kurze Aufheizphase

v Geringe Abstrahlwarme

v Perfekte Kombination aus energie-
effizienter Heizung und leistungsstarker
Mikrowelle

IMPINGEMENT

v Individuelle Steuerung der Aufprallhitze

v GleichméalRige Braunung und
Krustenbildung

v Perfektes Brat- und Backergebnis

v Sensationelle Geschwindigkeit

REINIGUNG

v Hygienebackkammer aus hochwertigem
Edelstahl

v Glasdisplay

v Cooldown-Modus

VIELE MEHR
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VIDEO VIDEO

Inbetriebnahme Programmierung

DOKUMENTE

Anleitungen zur Reinigung

Pflege Zubehor
Sicherheitsdatenblatt AS-Reiniger
Sicherheitsdatenblatt AS-Protector

UsB UsB

Programmdateien Programmdateien
AS300H easy black § AS300T plus

VIDEOS & MEDIA

VIDEO

Reinigung

Programmdateien
AS300H plus Serie
AS400H plus Serie
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Durch unsere Erfahrung bieten wir ein Gerat, das zu den Bediirfnissen im Snackgeschaft passt, eine kompetente
Snackberatung sowie das optimale Zubehor fiir die Zubereitung deiner Snacks. Dieses Zusammenspiel garantiert stets

eins: beste Ergebnisse.

Ey A
Besuche fiir eine volistandige Ubersicht des Original Zubehdrs unsere Webseite oder scanne diesen Code:

[=]

Hotspot Black Edition

Erhaltlich fir:
AS300H-Serie, AS300T-Serie und AS400H-Serie

Der Hotspot wird direkt auf dem Plattentrager platziert und
verbleibt im Gerédt. Je nach Snackangebot kann man die glatte
oder geriffelte Seite verwenden.

Fur Grillmuster-Freunde: platziert man den Snack in der PTFE
Backmatte auf der geriffelten Seite, erhalt man auch das beliebte
Grillmuster.

Snackschaufel

Geeignet fir alle Modelle.

Mit der Beschichtung, einer perfekten Aufkantung und
geringem Gewicht ist die Snackschaufel deine dritte Hand. Ob
zum Beschicken oder Entladen des Atollspeeds: die
Verwendung ist denkbar unkompliziert und buchstablich leicht.

Positiver Nebeneffekt fiir Standorte mit wenig Platzz die
Schaufel kann ohne Probleme unter dem Gerat platziert
werden.

K!‘\\iﬁt\!l\‘\‘l‘\i‘lill

PTFE Backmatte mit Rand

Geeignet fir alle Modelle.

Der Allrounder. Dein bester Freund. Der Alleskénner. Wir haben
inzwischen viele Vokabeln fir die PTFE Backmatte, weil sie
einen den ganzen Tag begleitet.

Nutzt man die Matte, bleibt der Innenraum sauber und Krimel,
Fett und sonstiges in der Matte. Das Produkt ist
spllmaschinenfest, leicht, flexibel und formstabil. In Verbindung
mit der Snackschaufel ein Dreamteam.
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Zur Zubereitung von Fleisch, Fisch, Gemiise, Kartoffelprodukten und auch Eierspeisen empfehlen wir unsere Crisp-
Pfannen. In Verbindung mit den separat erhaltlichen Handgriffen (Kunststoff oder Metall) sprechen wir hier von einer
vollurmfanglichen Modullésung, die dich den Alltag souverin bestehen lassen.

Eckige Pfannen glatt und geriffelt gestapelt. Schén zu erkennen sind die Stapelnasen, die das Verkanten verhindern.

Handgriff aus Metall an glatter, eckiger Pfanne. Passgenauigkeit und Komfort inklusive.

Eckige Pfanne mit geriffeltern Boden. Ideal fiir Grillgemiise und Kartoffelprodukte. ENEE

Crisp Pfanne in der runden Variante auf dem Atollspeed Silikonuntersetzer.

;A W N =2

Runde Crisp Pfanne mit Handgriff aus Kunststoff.
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Die Atollspeed-Technologie richtig nutzen setzt
das Verstandnis der Funktionsweise voraus.
Achte daher stets bei den Belegungsstandards
deiner Produkte auf folgenden Aufbau:

Zutat: wiarmeunempfindlich

Produkte, die warmeunempfindlich
sind und wenig Wasser enthalten,
sollten oben platziert werden.

|
li' Zutat: zu erwarmen

||I Der Fleisch-, Fisch-, Gefliigel- oder

!ﬂ“ Gemltisebelag, der erwarmt werden
/ soll, wird ebenfalls im oberen Bereich
f des Snacks platziert.

Zutat: knackig & frisch

Salate bzw. Garnituren, die kuhl und
knackig bleiben sollen, werden unter-
halb des Fleisch-, Fisch-, Gefligel-
oder Gemusebelags platziert.

Natirlich kommt die Gardauer auch auf das
Volumen des Snacks an, auf den richtigen
Garpunkt in der Vorbereitung oder des
Convenienceproduktes und einiges mehr.
Hierbei und auch bei der Auswahl deines
richtigen Zubehdrs unterstitzen wir dich
selbstverstandlich gern - nur so erreichst du die
besten Ergebnisse.
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100% EMPFEHLUNGEN
Mehr Infos

» i
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OHNE ANDERS
KEIN BESSER

www.snhackprofis.com

PROFIS

»

& . 1
Wenpe®©

3

Snackkonzepte & Workshops fiir Backereien,
Tankstellen, die Gastronomie & Hotellerie

Du méchtest dein Snackgeschaft auf
das nachste Level heben?

Die SNACKPROFIS bieten dir
passgenaue Losungen, die deine
Kunden begeistern und den Umsatz
steigern. Egal, ob du dein

Snackangebot erweitern, die
Arbeitsablaufe optimieren oder das
Team schulen mochtest - die

SNACKPROFIS sind an deiner Seite.

Von kreativen Snackideen (ber
vollumfangliche, individuelle  Kon-
zepte bis hin zur Effizienzsteigerung
in der Produktion unterstiitzen sie mit
umfassendem Know-how und
individueller Beratung.

\/ Individuelle Snack- und
Foodkonzepte

\/ Mitarbeiterschulungen und
Thementrainings

\/ Optimierung von Prozessen
und Arbeitsabldaufen

\/ Marketingsupport &
Foodstyling

Hotline DE & EU: +49 1590 6253286
Hotline AT & CH: +43 677 62863686

info@snackprofis.com

| LS ] (i (] G B GOND SSISE) SN DOD SSILE) BSNES S AU NS IR FRLLSh BRSS!l SRR (AN (B GSISE) SOOS TSN BN} (LNES PN UNSD W DD GLERN S [ NG DS [0 L0 SINE GO FLDE S S S
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Backwaren

- Laugenbrezel - Croissant

(B3) Croissant herzhaft P4 Muffin

B5) waffel §B8) Lava Cake
Snacks

P1  Toast P2  Sandwich warm
P3  Burger P4 Wrap warm

P5  Panini / Ciabatta P6 Brot Uberbacken
Mittags-Snacks

(B1) Ofenkartoffel P2 Strudel pikant
(P8} Hot Dog (P4) Pfannengericht
(P58 Kaiserschmarm (P8 Fingerfood

Fleisch & Fisch
[P1) Schnitzel P2\ Frikadelle

(P3) Bratwurst (P4 Backfisch

[P5 Leberkase in Scheiben (P8 Hahnchensticks
Beilagen

- Pommes Frites (TK) - Wedges (TK)
(B8 Rosti (TK) P4 Kasespatzle

(B8} Nachos (P8 Grillgemiise
Pizza & Co.

[P1) Pizza (TK) P2 Pizza Slice vorgebacken
P3) Flammkuchen P4 Quiche

(P8 Knoblauchbaguette (P8 Pinsa (TK)
Friihstlick

B spiegelei 83 Ruhrei aus 2 Eiern

B8 Omelette aus 3 Eiern B8 Bauernfrihstiick

B8 Frihsticksspeck §B8) Pancakes

Die Programme sind auf einem USB-Stick verflgbar und kénnen bei den jeweiligen Vertriebsparinern angefragt werden.
Samtliche Programme sind als Richtwerte anzusehen, die aufgrund verschiedener Produkigrofen, Gewichte und Fllimengen
abweichen konnen! Es handelt sich um Basiseinstellungen als Empfehlung, die je nach Produkt eine Feinabstimmung benotigen.




£
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BACKWAREN

yr Laugenbrezel

Lagerung: gebacken in der Auslage
Zubehér: PTFE Backmatte mit Rand

Schritt 1
(O Zeit (Min. ./ Sek.) 00:15
- | Temperatur (°C) 260
100

§55  Mikrowelle (%) 0

vr Croissant

Lagerung: gebacken in der Auslage
Zubehor:  PTFE Backmatte mit Rand

Schritt 1

(O Zeit (Min. / Sek.) 00:15

| Temperatur (°C) 260

Luft (%) 80

555 Mikrowelle (%) 100

+r Croissant herzhaft

Lagerung: gekiihit in der Snacktheke
Zubehér: PTFE Backmatte mit Rand

Schritt
(O Zeit (Min. / Sek)

Temperatur (°C)

Luft (%)

Mikrowelle (%)
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BACKWAREN

Yo Muffin

Lagerung: gebacken in der Auslage
Zubehor: PTFE Backmatte mit Rand

Schritt 1

Zeit (Min. ./ Sek.) 00:15
Temperatur (°C) 260
Luft (%) 10

Mikrowelle (%) 100

v Waffel

Lagerung: gebacken in der Auslage
Zubehor: PTFE Backmatte mit Rand

Schritt 1

(O Zeit (Min. ./ Sek.) 00:35

E Temperatur ("C) 270
Luft (%) 100

59 Mikrowelle (%) 40

+r Lava Cake

Lagerung: gebacken in der Auslage
Zubehdr: PTFE Backmatte mit Rand

Schritt 1

Zeit (Min. ./ Sek.) 00:30
Temperatur (°C) 260
Luft (%) 10

Mikrowelle (%) 100




Tipp #1: Fur die Backer unter euch: verkauft eure Backwaren!

Hort sich komisch an, ist aber absolut ernst gemeint. Mit dem Atollspeed
und ein paar kreativen und coolen Ideen machst du aus deinem Brot etwas
unvergleichliches. Denn dein Brot ist nur dein Brot!

Gratinierte Brote oder gesamte Konzepte rund um belegte und
uberbackene Stullen sind nicht nur trendy, sondern auch fir Wareneinsatz
und Deckungsbeitrag ein absoluter Gamechanger.
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SNACKS

% Toast

Lagerung: vorbereitet in der Kiihlung
Zubehdér: PTFE Backmatte mit Rand

Schritt 1 2 3
(O Zeit (Min. /Sek.) 00:45  00:15
1 Temperatur (°C) 260 270
@5 Luft (%) 80 100
5 Mikrowelle (%) 100 0
Y Sandwich warm
Lagerung: fertig in der Snacktheke
Zubehdr: PTFE Backmatte mit Rand
Schritt 1 2 3
(O Zeit (Min. / Sek.) 00:40
| Temperatur (°C) 260
@ Luft (%) 40

.
e
Pty

Mikrowelle (%) 100

|

Y Burger

Lagerung: fertig in der Snacktheke
Zubehér: PTFE Backmatte mit Rand

Schritt 1 2

Ca

Zeit (Min. / Sek.) 01:10

Temperatur (°C) 260

B|~-|@

Luft (%) 10

-
—
Pty

Mikrowelle (%) 100
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SNACKS

T 'Fl'r

* Wrap warm

Lagerung: fertig in der Snacktheke
Zubehor: PTFE Backmatte mit Rand

Schritt 1 2

(O Zeit (Min. / Sek) 00:50

i Temperatur (°C) 260

@ Luft (%) 80

5 Mikrowelle (%) 100

Lagerung: fertig in der Snacktheke
Zubehdr: PTFE Backmatte mit Rand

Schritt 1 2

(O Zzeit (Min. /Sek) 00:40  00:10

§ Temperatur (°C) 260 270

@ Luft (%) 100 100

$5§ Mikrowelle (%) 100 0

* Brot iiberbacken

Lagerung: vorbereitet in der Snacktheke
Zubehér:  PTFE Backmatte mit Rand

Schritt 1 2

(]

(O Zeit (Min. J Sek.) 00:50

§ Temperatur (°C) 270

@5 Luft (%) 100

55§ Mikrowelle (%) 80




Der Einsatz von High Speed Ofen bietet zahlreiche Vorteile fiir
verschiedenste Anwendungsgebiete. Bedienen wir uns dem Beispiel
Backerei: anstatt Speisen in einer Warmtheke vorzuhalten, kénnen sie
zentral produziert und dann dezentral, direkt in der Filiale, frisch regeneriert
werden. Dies flihrt nicht nur zu einer héheren Qualitat der Speisen, sondern
auch zu einer signifikanten Verlangerung der Standzeit.

Dank der schnellen Zubereitungszeit in den Ofen kénnen Gerichte in
kirzester Zeit serviert werden. So wird die Effizienz im Kiichenablauf
gesteigert und eine frische, auf Bestellung zubereitete Speisequalitat
garantiert. So schafft man sich Fans.







Y Ofenkartoffel

Lagerung: vorbereitet in der Kiihlung
Zubehér:  Crisp Pfanne eckig geriffelt

Schritt 1

Zeit (Min. / Sek.) 02:25
Temperatur (°C) 270
Luft (%) 100

Mikrowelle (%) 100

¥ Strudel pikant

Lagerung: fertig in der Kihlung
Zubehor:  PTFE Backmatte mit Rand

Schritt 1
.® Zeit (Min. / Sek.) 00:45
| Temperatur (°C) 260
Luft (%) 80

S

555 Mikrowelle (%)

v Hot Dog

Lagerung: fertig in der Snacktheke
Zubehér: PTFE Backmatte mit Rand

Schritt
(O Zeit (Min. / Sek.)
ﬂ Temperatur (°C)
Luft (%)

9 Mikrowelle (%)

p

e

NACK
ROFIS
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MITTAGS-SNACKS

Y Pfannengericht

Lagerung: vorbereitet in der Kiihlung
Zubehor: Crisp Pfanne rund oder eckig glatt

Schritt 1

Zeit (Min. / Sek.) 02:15

Temperatur (°C) 270

Luft (%) 20

Mikrowelle (%) 100

Lagerung: Teig kalt gelagert
Zubehér:  Crisp Pfanne eckig glatt

Schritt 1
(O Zeit (Min. ./ Sek.) 01:30
E Temperatur ("C) 280

80

5 Mikrowelle (%) 100

. v Fingerfood

Lagerung: fertig in der Kiihlung
Zubehor:  Crisp Pfanne eckig glatt

Schritt 1
-{ L) Zeit (Min. ./ Sek) 01:30
H Temperatur (°C) 270
100

55§ Mikrowelle (%) 100




Laut dem ,National Hot Dog and Sausage Council” - den gibt es wirklich -
sollten Erwachsene kein Ketchup auf ihren Hotdog tun. Die traditionelle Art,
einen Hotdog zu geniel3en, besteht aus Senf, Zwiebeln, Krautsalat, Gurken,
Tomaten und Peperoni. Ketchup ist eher was fur Kinder, sagt die Hotdog-
Etikette!

Wir sagen: erlaubt ist, was schmeckt. Versuch es aber trotzdem auch mal
mit Sriracha-Mayonnaise, Honig-Senf-Sauce oder einer Bacon-BBQ-Sauce.







Y Schnitzel

Lagerung: fertig in der Kiihlung
Zubehér:  Crisp Pfanne eckig glatt

Schritt 1 2 3
(O Zeit (Min. /Sek.) 01:20  00:10
1 Temperatur (°C) 270 270
@5 Luft (%) 100 100
59 Mikrowelle (%) 100 0
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FLEISCH & FISCH

¥ Frikadelle

Lagerung: fertig in der Kihlung
Zubehdr.  Crisp Pfanne rund oder eckig glatt

Schritt 1 2 3

Zeit (Min. / Sek.) 01:20

®©
1 Temperatur (°C) 270
&

Luft (%) 100

§55 Mikrowelle (%) 100

Y Bratwurst

Lagerung: gekihit
Zubehor:  Crisp Pfanne eckig glatt

Schritt 1 2 3
(O Zeit (Min. / Sek) 01:20  00:45
{ Temperatur(°C) 270 270
@ Luft (%) 100 100

-
—
Pty

Mikrowelle (%) 100 0
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FLEISCH & FISCH

vr Backfisch

Lagerung: fertig in der Kihlung
Zubehor: Crisp Pfanne rund oder eckig glatt

Schritt 1 2 3

(O Zeit (Min. / Sek.) 00:55

i Temperatur (°C) 270

@ Luft (%) 100

5 Mikrowelle (%) 100

vr Leberkidse Scheiben

Lagerung: vorbereitet in der Kiihlung
Zubehér:  Crisp Pfanne eckig glatt

Schritt 1

ra
L

(O Zeit (Min. ./ Sek.) 01:05

i Temperatur ("C) 270

@ Luft (%) 100

$5§ Mikrowelle (%) 100

vr Hahnchensticks

Lagerung: fertig in der Kiihlung
Zubehdr:  Crisp Pfanne rund oder eckig glatt

Schritt 1 2 3

(O Zzeit (Min. / Sek) 00:50  00:40

§ Temperatur (°C) 270 280

@5 Luft (%) 100 100

55§ Mikrowelle (%) 100 0




,l?f_li;:‘mm aer \Wurs 4_;!'.@“_







‘Haliagen

¥ Pommes Frites (TK)

Lagerung: fertig, tiefgefroren
Zubehér:  Crisp Pfanne eckig geriffelt

Schritt 1
Luft (%) 100

Mikrowelle (%) 0

¥ Wedges (TK)

Lagerung: fertig, tiefgefroren
Zubehor:  Crisp Pfanne eckig geriffelt

Schritt 1 2
Zeit (Min. ./ Sek.) 00:30
Temperatur (°C) 270

Luft (%) 100

Mikrowelle (%) 0

+ Réstis (TK)

Lagerung: fertig, tiefgefroren
Zubehér:  Crisp Pfanne eckig glatt

Schritt 1

) Zeit (Min. ./ Sek.) 00:30 :

Temperatur (°C) 270

@5 Luft (%) 100

Mikrowelle (%) 0
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BEILAGEN

Lagerung: vorbereitet in der Kiihlung
Zubehor: Crisp Pfanne rund oder eckig geriffelt

Schritt 1

Zeit (Min. ./ Sek.) 01:50
Temperatur (°C) 260
Luft (%) 10

Mikrowelle (%) 100

Lagerung: vorbereitet trocken & Kiihlung
Zubehor: PTFE Backmatte mit Rand

Schritt 1
(O Zeit (Min. ./ Sek.) 00:25
E Temperatur ("C) 270

100

5 Mikrowelle (%) 0

¥r Grillgemiise

Lagerung: vorbereitet in der Kiihlung
Zubehér:  Crisp Pfanne eckig geriffelt

Schritt 1
-{ L) Zeit (Min. ./ Sek.) 00:45
H Temperatur (°C) 270
100

55§ Mikrowelle (%) 100




Fiir gekiihlte Produkte kalkuliert man i
von ca. 30 bis 90 Seki en Die Zeit
und vom Volumen des Produktes ab. rogramme fur gekihlte Produkte
kénnen in einem Programmschritt abgearbeitet werden.

Bei tiefgekihlten Produkten bt:-‘ﬁréigt die Produktionszeit je nach Produkt
zwischen 2 Minuten 30 Sekunden bis zu 5 Minuten.

Auftauschritt
kreieren. Bei

Schq%@%_ntste
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PiZZA & CO.

Y Pizza (TK)

Lagerung: fertig und tiefgefroren
Zubehér:  Hotspot Black Edition

Schritt 1 2 3

(O Zeit (Min. /Sek.) 00:30  01:40  00:40

ﬂ Temperatur (*C) 270 270 280

@5 Luft (%) 100 80 90

5% Mikrowelle (%) 0 100 0

# Pizza Slice vorgebacken '4mt- z

Lagerung: gebacken in der Auslage .
Zubehor:  PTFE Backmatte mit Rand B

Schritt 1 2 3

(O Zeit (Min. / Sek.) 00:40  00:10

1 Temperatur (°C) 270 270

@ Luft (%) 80 100

§55 Mikrowelle (%) 100 0

Y Flammkuchen (TK)

Lagerung: fertig und tiefgefroren
Zubehor: Hotspot Black Edition

Schritt 1 2 3

(O Zeit (Min. /Sek) 00:20 00:30  01:30

§ Temperatur (°C) 280 280 280

@ Luft (%) 100 80 80

9 Mikrowelle (%) 0 100 0
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PiZZA & (0.

Y Quiche

Lagerung: gebacken in der Auslage
Zubehor:  PTFE Backmatte mit Rand

()

Schritt 1 2

(O Zeit (Min. / Sek) 01:15

i Temperatur (°C) 270

@& Luft (%) 60

5 Mikrowelle (%) 100

¥ Knoblauchbaguette

Lagerung: vorbereitet trocken und Kiihlung
Zubehor: PTFE Backmatte mit Rand

Schritt 1 2 3

(O Zeit (Min. ./ Sek.) 01:00

1 Temperatur (°C) 280

@ Luft (%) 100

§§  Mikrowelle (%) 30

Y Pinsa (TK)

Lagerung: vorbereitet TK und in der Kiihlung
Zubehdor: Hotspot Black Edition

Schritt 1 2 3

() Zeit(Min. /Sek) 00:30  1:05 1:40

E Temperatur (°C) 270 270 270

@ Luft (%) 100 60 80

58§ Mikrowelle (%) 0 100 0






















